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Vorspeisen und Salate

Kleiner Salat

GroRer Salatteller

verschiedene Salate der Jahreszeit
mit French Dressing

Nizzasalat
mit Thunfisch, Tomaten, Prinzel3bohnen,
Sardellen, Oliven und Baguette

Vollwertsalat

mit frischen Blattsalaten in Marinade
von Himbeeressig, und Walnuf3ol

mit Sojakeimlingen und Getreidekornern

Orginal Mozarella mit Tomatenscheiben,
feinen Krautern und Knoblauchbaguette

Hausgebeitzter Graved Lachs
mit Sahnemeerrettich, Toast und Butter

Gerauchertes Forellenfilet
garniert mit Preiselbeermeerrettich,
Toast und Butter

Holsteiner Katenschinken
auf Schwarzbrot mit Gewurzgurke
garniert

Eisbergsalat mit Gronlandshrimps,
frischen Krautern und Cocktailsauce

Suppen

Tomatensuppe

mit Ginsahne und Minzblatt
Franzosische Zwiebelsuppe
mit Croutons und Kase gratiniert
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Broccolisamtsuppe
mit Sahnehaube und gerdsteten Mandeln

Fischsuppe
mit Meeresfrichten, Edelfisch, Gemuse
und Krautern

Lauchcremesuppe
mit Streifen vom Graved Lachs

Zwischengerichte

Camembert

gebacken auf gegrillter Petersilie
mit Preiselbeeren gefullter Pfirsich
dazu Baguette

Vollwertteller

mit frischen Marktgemusen,
Mungobohnenkeimlingen und Grankern,-
Weizen-, Hafer-, Gersten- und Roggenkoérnern

Schneckenpfanne
mit 10 Achat Schnecken, Champignons,
Lauch in Knoblauchsauce und Baguette

Truthahnsteak
mit Ananas und Kase Uberbacken,
sc. Hollandaise und Toast

Kleiner FiletspieR

Putensteak und Schweinefilet
mit exotischen Frichten

an Calvadossauce und Baguette

Staudensellerieherzen

gefullt mit Shrimps, Sojakeimen, Tomaten

und Champignons, mit Reibekase und Roquefort
gratiniert, dazu Baguette

Omelette mit Champignons und Spargel
dazu sc. Hollandaise und Toast

Putenbruststeak

mit Himbeeressig und WalnuR6l marinierte
Blattsalate, Frichte und Baguette

Matjes und Krabben Spezialitaten
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Junge Hollandische Matjesfilets

auf Schwarzbrot mit roten Zwiebelringen
Junge Hollandische Matjesfilets

mit Pellkartoffeln, Speckdippe

und Prinzel3bohnen

Junge Hollandische Matjesfilets

nach ,Hausfrauen Art"

an Sahnesauce mit Apfel, Zwiebel

und Gurke, dazu Bratkartoffeln
Krabbencocktail

mit Toast und Butter

Frische Nordseekrabben

auf Schwarzbrot

mit zwei Spiegeleiern

Nordseekrabben aus der Pfanne

mit Krauterrihrei und Zwiebelbratkartoffeln
dazu Salatteller

Fischgerichte

Rotbarschfilet

gedunstet an Shrimpsrahmsauce

mit Buttergemuse und Krauterreis
Lachssteak

auf frischem Blattspinat

und Herzoginkartoffeln

Fischpfanne ,,COMTUREI*

mit Heilbutt-, Lachs- und Steinbeilermedaillon,
sc. Choron, Butterkartoffeln und Salatteller
Limandesrolichen

gefullt mit Lachsschaum

an Gewdurztraminersauce, Zuckerschoten
und Curryreis

Gegrillte Heilbuttschnitte

an Orangenschaum mit Mandeln

und Orangenscheiben, Broccoli

und Mandelballchen

Zanderfilet

im Lauchbett mit Herzoginkartoffeln

und Grlner Salat in Orangensahne

Unsere besondere Empfehlung !!!
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Gamba Pfanne

Gambas pro Stuck

dazu Knoblauchsauce und Krauterbaguette
Atlantik-Hummer ,,Thermidor*

mit Reistimbale

und frischem Salat

Hauptgerichte

Drei Schweinemedaillons

mit frischen Gemusen, Champignons

sc. Hollandaise und Bratkartoffeln
GrillspieB ,,Kunibert*

verschiedene Filets am Spiel3

mit Maiskolben, Champignons, Grilltomate,
frischen Marktgemusen und sc. Hollandaise
dazu Bratkartoffeln

Deichlammriickenfilet

an Knoblauch-Minzsauce, mit Bohnenblndchen
und Kartoffelkroketten

Filetsteak ,,Madagaskar

(ca. 220 g) an Pfefferrahmsauce

mit knackigen Gemusen

und Kartoffelkroketten

Geschnetzeltes vom Schweinefilet

mit Zwiebeln, Champignons,

Reistimbale und kleinem Salat
Schweinefilet an Schneckenrahmsauce
mit Austernpilzen, frischen Gemusen

und Herzoginkartoffeln
Kaninchenriickenfilet an Champignonsauce
mit Zuckererbsen und Kartoffelplatzchen
Rumpsteak

mit frischen Champignons,

Bratkartoffeln und Salatteller

Tournedos ,,Maitre de Comturei*

zwei kleine Rinderfilets gefullt mit
Leberpastete, dazu Krauterbutter,
Stockschwammchen, frische Gemuse

und Kartoffelkroketten

Chateaubriand

fur 2 Personen

Doppeltes Rinderfilet

mit groRer GemuUseauswahl, sc. Hollandaise,
Grilltomate, frischen Champignons
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und Kartoffelkroketten

Hirschriickenfilet in HaselnuBkruste
zart rosa gebraten, mit Broccoli

und gefllltem Pfirsich

dazu Kartoffelkroketten

Steaks vom heiRen Lavastein

Schweinefilet im Ganzen ca.200g
Rumpsteak ca. 200 g
Rinderfilet ca. 200 g

Als Beilagen zu allen Filets :

Backoffenkartoffel mit Zaziki, Krauterbutter,
Grilltomate und gebackener Zwiebelring

Desserts

Kleiner Kindereisbecher mit Sahne

(fur Kinder bis 12 J.)

Gemischter Eisbecher mit Sahne
Eiskaffee

mit Vanilleeis und Sahne

Original Bremer Grutze

mit Vanillesauce und Sahne

Vanilleeis mit Rumfrichten und Sahne
Vanilleeis mit heiBRen Schattenmorellen
in Edelcassis und Sahne

Mouse au chocolate

an Pfirsichsauce mit Minzblatt
Birne Helene

Vanilleeis auf halber Birne,

mit Schokoladensauce, Sahne und
gerosteten Mandeln

Pistazieneis mit heillen Himbeeren
und Sahne



Hinweis:

Da alle unsere Speisen a la minute zubereitet werden, mufl im
einzelnen mit langeren Wartezeiten gerechnet werden.

- Sdylemmen wie

im Mittelalter

Das Restaurant im Herzen von Bremen
in historischem Keller aus dem 13. Jahrhundert
28195 Bremen, Ostertorstr. 30-32, unter dem neuem Gerichtsgebaude

Mittelalterliches hiftorijches Efjen!

(nur auf Vorbestellung und in Tischgruppen ab 10 Personen)

Meni 1

Bauernsuppe

Fladenbrot

Salat

Gebackene Héhnchenschenkel
mit Melone und Maiskolben
Jungschweinfleisch

am Knochen gebraten
Wildschweinkeule geschmort
mit gefiillten Birnen

2 Sorten Kése in Stiick
Weintrauben und Salzgebeck

Menii 2

Bauernsuppe

Fladenbrot

Salat

Gebackene Héhnchenschenkel
mit Melone und Maiskolben,
gespickte Hasenkeulen,
gefiillte Pfirsiche
Jungschweinfleisch

am Knochen gebraten
Wildschweinkeule geschmort
mit gefiillten Birnen

2 Sorten Kéise in Stiick
Weintrauben und Salzgebeck

Ment 3

Bauernsuppe

Fladenbrot

Salat

Gebackene Hahnchenschenkel
mit Melone und Maiskolben,
gespickte Hasenkeulen,
gefiillte Pfirsiche,
brennender Grillspie3"
Barbarossa", verschiedene
Fleischstiicke am Spief3

mit einer scharfen Tunke
Jungschweinfleisch

am Knochen gebraten



Wildschweinkeule geschmort
mit gefiillten Birnen

2 Sorten Kése in Stiick
Weintrauben und Salzgebeck

reichlich mit frischen Friichten garniert

Vorbestellung unter Telefon (0421) 325050 - Fax (0421) 3365242

GrolB3er Raubritterspiel3

ab 4 Personen

Truthahnsteaks, Rinder- und Schweinefilets
am Spiel3, dazu
Salat, Friichte, Kise und Fladenbrot
sowie verschiedene Saucen



